VOILA une belle aréte pour I'in-
ie piscicole. Une étude vient
révéler que 26 % des poissons
»8chés sur la planéte servent &
ourrir les saumons d’élevage
« Science Advances », 16/ 18).
n effet, pour faire pousser des
jalmonidés, il faut leur donner &
decqueter, en plus du soja, plein
le pescaille, sous forme de déchets
e péche mais aussi de poissons
uvages. Des quantités astrono-
niques d'anchois, de maquereaux,
le sardines ou de harengs sont
insi réduits en farine ou transfor-
és en huile de poisson. Autant
de « poissons fourrages », comme
ugpelle, qui sont 6tés de la
suche des espéces carnassiéres,
es que le thon. Ce qui dézingue
»ute la chaine alimentaire.
ssultat : comme le déplorent
s auteurs de |'étude, au large des
tes d'’Afrique de I'Ouest, la ou les
yateaux-usines pillent les mers au
srvice de |'industrie aquacole, les
icheurs nont quasiment plus rien
 se mettre dans les filets.
Ilfaut dire qu’on n'a jamais autant
angé de saumon industriel. Il s'en
e chaque année 3 millions de
nnes, soit trois fois plus qu'ily a
ngt ans. Et les Frangais ne sont
15 en reste avec 270 000 tonnes
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« bouffeurs » de salmonidés d’éle-
vage en Europe, 70 % de cette
pitance consommée dans I'Hexa-
?one étant produite dans les quel
200 fermes géantes de Norvége.
Le Haut-Commissariat au Plan
a calculé, I'année derniére, que le
saumon norvégien it chaque
année de 1 milliard d'euros notre
déficit commercial | Le gouvernement
s'est donc mis en téte, au nom de la
souveraineté alimentaire, d’encou-
rager |'élevage de saumon trico-
lore. Deux fermes-usines, capables
d’en sortir chacune enire 8 000 et
10000 tonnes par an, sont dans les
cartons — une en Gironde, |'autre
dans le Pas-de-Calais. Des projets
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qui rendent fumasses les associa-

tions écolos. Et pour cause : dans ces
exploitations XXL installées sur la terre
ferme, la concentration de poissons
sera quatre fois supérieure & celle
des élevages marins norvégiens,
ou la densité de pescaille est déja
maousse, avec au moins 25 kilos par
métre cube. Une promiscuité qui se
solde par une mortalité de 16 % en
moyenne, malgré les doses massives
d‘antibiotiques et d'antiparasitaires
déversées. Sans compter I'empreinte
carbone : |'industrie du saumon a
émis, en 2021, environ 16 millions de
tonnes équivalent CO, soit presque

‘autant que la Croatie

Ca la fish mal...




